
Polybella la nuova carta politenata 
bella e resistente specifica per l’uso alimentare.

Scoprite l’eccellente qualità della nuova carta politenata

Una carta in pura cellulosa accoppiata per estrusione a caldo 
con polietilene a bassa densità che grazie alla sua elevata 
impermeabilità all’acqua risulta essere un ottimo imballaggio 
alimentare per avvolgere alimenti freschi da banco, grassi 
e umidi quali carne, formaggi e affettati. 

Cartiere certificate, rintracciabilità, perfetta stampabilità e idoneità 
al contatto alimentare fanno della Polybella la nuova carta 
politenata bella e resistente specifica per l’uso alimentare. 

Formati e grammature disponibili:

Polybella (Politenata neutra)

GR 44+P.E.	 25x37*	 33x40*	 37x50*	 50x75**	 75x100**	

GR 60+ P.E.	 25x37*	 33x40*	 37x50*	 50x75**	 75x100**

Polybella-S (Politenata stampata)

GR 44+P.E.	 25x37*	 33x40*	 37x50*	 50x75**	 75x100**

GR 60+ P.E.	 25x37*	 33x40*	 37x50*	 50x75**	 75x100**

* Scatole da 10 Kg     **Risme da 10 e 25 Kg
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Carta conforme a: Regolamento 1935/2004/CE, Regolamento 1895/2005/CE, 
Direttiva 2002/72/CE e succ., D.M. 21/03/1937 e succ., D.P.R. 777/82 e succ.

             Carta politenata ideale per avvolgere 
alimenti freschi da banco, grassi e umidi

Polybella


